RAIFFEISEN

PARC

NOUS RECRUTONS UN-E
PIZZAIOLO 50%

TACHES PRINCIPALES

e Préparer des pizzas dans le respect des standards de qualité.

¢ Aider au développement d'une offre culinaire créative, variée et adaptée a la clientéle ainsi qu'aux
événements organises.
Assurer que l'environnement de travail soit constamment propre, organisé et sécurisé en veillant au
strict respect des normes d'hygiene HACCP.
Gérer les stocks de produits alimentaires pour optimiser les niveaux, éviter le gaspillage et prévenir
les ruptures.
Organiser/ranger la zone pizzeria, collaborer avec la zone café/snack et coordonner les services
lors d'événements pour une intégration fluide.
Participer activement au lancement de la pizzeria au sein du centre de loisirs..

PROFIL

» Expérience confirmeée dans la préparation de pizzas.
Sens de lorganisation, propreté irréprochable et rapidité d’exécution
Creativité et passion pour le produit.
Capacité a geérer efficacement la cuisine de maniere rentable et normée , incluant la
gestion des déchets (tri, recyclage).
Personnalité motivée capable d'assurer un bon climat de travail.

NOUS OFFRONS

L'opportunité de participer au lancement d'un projet passionnant et d'en étre un acteur clé.
Un environnement de travail dynamique et stimulant au sein d'une équipe motivée.

Des perspectives de developpement professionnel.

Entrée en fonction : février/mars 2026, a convenir

INTERESSE(E)

Si ce poste vous intéresse, veuillez nous envoyer votre CV et une lettre de motivation avec détails de vos
expériences dans I’événementiel par e-mail ou par courrier postal aux coordonnées suivantes :
Food Park Jura SA - Rte de Courroux 22 - 2800 Delemont - rh@raiffeisen-parc.ch




